£10,00 p.p. - Rosbief van eigen kweek €15,63/kg

Kaasschiff, biefstuk, chipolata, merguez, kalkoenlapje, schnitzel, hamburgertje en eitje - Entrecote van eigen kweek €15,63/kg
£11,90 pp. - Cote a l'os van eigen kweek €14,90/kg

Ardeens gebraad, kipmedaillon, lamskoteletje, chipolata, Ardeense burger, - Varkenshaasje €1190/kg
biefstuk, mini-cordon-bleu en eitje met spek ) Varkenskroontje €9 50/kg
€6,00p.p. - Ardeens gebraad €9,95/kg

Chipolata, hamburgertje, kaasburgertje, Ardeens burgertje en wit worstje _Varkensorloff €875/kg
‘ ‘ . €750p.p. - Kalkoenorloff €9,50/kg
Stukjes mals rundsvlees, gevogelteblokjes en 3 soorten gehaktballetjes Kalfsgebraad €17.88/kg
_ _ €490p.p. - Verse koetong £€9,20/kg
Grillworst en 3 soorten gehaktballetjes ~Verse kalkoen €760/kg
€1190p.p. - Opgevulde kalkoen €13,50/kg

Gemarineerde biefstuk, gemarineerd kalkoenlapje, duivelsgebraad, chipolata,
merguez, witte worst en gemarineerd lamskoteletje, gyros

e s e st e 7| Tetindnte PRETTIGE FEESTDAGEN EN EEN SMAAKVOL 200!

7.00-12.00 u.

Geraspte wortelen, geraspte selder, gesneden komkommer, gemengde sla, gesneden tomaten,
gekookte bloemkool, koolsalade, krielaardappeltjes, rijstsalade, huisbereide mayonaise, cocktail en tartaar

€1050 p.p Maandag 23 en 30 december
' " 7.00-12.30u.&13.30-19.00 u.
Dinsdag 24 december en 31 december
7.30-16.00 u.
als dessert €550p.p. Woensdag 25 december en 1 januari
als hoofdgerecht €920 p.p. 10.00-11.00 u,
€375p.p. Donderdag 2 januari I I : l ‘ R I D ﬁ
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APERITIEF NIEUW:

Saladebar (voor 8 2 10 personen) € 25,00
Glaasje met krab en groen blaadje €1,10
Glaasje met gerookte eendenborst en appel €1,10
Glaasje met rode biet, gerookte haring en zure room € 1,10
Glaasje met garnalencocktail €125

- Saltufo €360
- Kippenboutje €052

- Huisgemaakt kaaskroketje €0,65

- Huisgemaakt garnaalkroketje €0,75

' - Mini-quiche €0,65

- Mini-vol-au-vent €0,65

- Mini-pizza €065

- Mini-kaasrolletje €0,65

- Witloofblaadje met tonijn €0,65
- Witloofblaadje met krab €0,65
- Lepelhapje met mousse van zalm €085
- Lepelhapje met mousse van hesp €085

- Cabanossy-mand €15,00/€ 25,00
3 soorten worstjes, 3 sausjes, bloemkoolroosjes, wortelreepjes,
kerstomaatjes en radijsjes, gepresenteerd in mandje

- Verrassingsbrood €26,00/€32,00
grote, ronde broden die versneden zijn in driehoekige stukjes,
belegd met ham, kaas, paté, krabsla, tonijsla, préparé en vleessla

- Boerenplankje €18,00
fijngesneden gerookte nootham, dobbeltjes hennepot, stukjes boerenpaté
en blokjes huisgemaakte salami, gepresenteerd op een plankje

- Tapasbordje (koud) €35,00
een assortiment hapklare kaasjes, fijne vleeswaren, alijfjes,
tapenade, ... ideaal als hapje bij de aperitief

- Tapasplank (koud) €28,00

een assortiment fijne vleeswaren

FEESTMENU'’S vanat2 personen

Soepen

- Aspergeroomsoep met gerookte zalm
- Tomatensoep met balletjes

€ 4,50 per liter
€ 4,50 per liter

- Paddenstoelensoep € 4,50 per liter
- Courgetteroomsoep € 4,50 per liter
- Winters pompoensoepje met krokante spekjes € 4,50 per liter
- Kreeftensoep €5,70 per liter
Voorgerechten

- Vitello tonato €6,50 p.p.
- Sint-jacobsnootjes op groentebedje €6,50 p.p.
- Scampi's op bedje van tagliatelle en Ricardsausje €6,50 p.p.
- Tongrolletjes op bedje van prei €6,50 p.p.

- Tomaat met grijze garnalen en eikenbladsla
- Ganzenlever met uienconfituur en toast
- Visvol-au-vent

€6,50p.p.
€790p.p.

WAARBORGEN

Aangezien wij al onze producten netjes en verzorgd afleveren,

zijn wij genoodzaakt voor sommige potjes en schalen een kleine
waarborg te vragen. Deze ontvangt u uiteraard terug bij het terug
binnenbrengen in goede staat.

€550 p.p. g

<>

CADEAUTIP:

Geef iemand een geschenkbon of

een mand met onze huisbereide specialiteiten.

Hoofdgerechten

- Tongrolletjes op z'n Normandisch €1450 p.p.
met puree en groentejulienne van prei en wortel

- Rundstournedos met foie gras, €1450 p.p.
gestoofd witloofstronkje en boontjes in spekjasje

- Gerookt varkenshaasje met truffelpuree, €10,50 p.p.

peperroomsausje, broccoliroosjes en spruitjes met spekbrokjes

- Kalkoenrollade met Zuid-Indische currysaus €12,50 p.p.
babypeertjes, witloofstronkje en pastinaak met honing
- Eendenborstfilet met verfijnd sinaasappelsausje, €1450 p.p.

oesterzwammen met pastinaak-knolselderzalfje
en gestoofd witloofstronkje

Telkens voorzien van
kroketten, gratin dauphinois of pommes duchesses

NIEUW: Amandel- of truffelkroketten +€0,75p.p.
Kindergerechten
- Krokante kipfilet met appelmoes en puree €595p.p
- Kleine vleeshalletjes €595p.p
in een feestelijke tomatensaus en puree
- Vol-au-ventpasteitje met puree €595p.p.

KOUDE BUFFETTEN

Gevarieerde vleesschotel

Rosbief, varkensgebraad, gerookte ham, gekookte ham met asperges,
kippenwit, salami, Parijse worst, gekookte tong, kippenboutjes, paté,
tomaat-garnaal met versierd eitje.

Alles vergezeld van 7 soorten groentjes, cocktail- en tartaarsaus en gegareerd met
seizoensfruit.

€11,50 p.p.

Vlees- en visschotel

Krabvlees, tongfilet, gerookte zalm, heilbot, forel,

hespenrolletjes met asperges, salami, bacon, roshief, varkensgebraad,
Parijse worst, tomaat-garnaal met versierd eitje.

Alles vergezeld van 7 soorten groentjes, cocktail- en tartaarsaus en gegarneerd met
seizoensfruit.

€1850 p.p.

Visschotel £€14,50 p.p.
Gepocheerde Schotse zalm, vissalade, gerookte zalm, heilbot, langoustine,
tomaat-garnaal met versierd eitje.

Alles vergezeld van 7 soorten groentjes, cocktailsaus en gegarneerd met seizoens-
fruit.

Aardappel-, pasta- en rijstsalade €250 p.p.

VANAF DECEMBER te verkrijgen ...

Opgevulde kalkoen  speenvarken  ‘Boudin Noél'

zwarte pens gesuikerd met rozijntjes en rum  kerstpaté
pastei in korstdeeg  huishereide lookboter
kalfszwezeriken




